
Ihr Ausflugsziel im Steigerwald
Seit 1961 sind wir in Handthal ein beliebtes Ausflugslokal für Familien, Wanderer und  

Unternehmenslustige. Unsere typisch fränkische Küche, die Spezialitäten vom Wild, die fang-

frischen Forellen und die traditionsreichen Weine aus dem Familienweingut Baumann  

begeistern seit eh und je unsere Gäste. 

Regional & Saisonal
Wir pflegen langfristige Beziehungen mit unseren regionalen Zulieferern für Gemüse, Fisch 

und Fleisch - so kennen wir die Herkunft unserer Lebensmittel und deren Qualität. 

Die beste Küchenzutat ist Frische, weswegen unsere Speisekarte von den Jahreszeiten  

bestimmt wird. In unserem Genießerkalender erfahren Sie wann, welche Leckerei bei uns auf 

den Tisch kommt. Wir wünschen Ihnen einen Guten Appetit!



13,50 €

13,90 €

14,80 €

15,90 €

17,90 €

17,90 €

14,90 €

Ein Auszug aus der Speisekarte

Heimischer Fisch

Forelle Müllerin Art
in Butterschmalz gebraten mit Petersilie
dazu unser hausgemacht fränkischer Kartoffelsalat                                  

Knoblauchforelle
gefüllt mit Knoblauch und frischer Petersilie
dazu hausgemachter Kartoffelsalat                                                                

Forelle fränkisch blau
im fränkischen Silvaner - Wurzelgemüsesud gegart
mit Petersilienkartoffeln, Sahnemeerrettich und zerlassener Butter   

Mandelforellenfilet
Filet von der Lachsforelle mit im Butterschmalz gerösteten Mandelstiften gebraten
dazu Petersilienkartoffeln vom Düllstädter Kartoffelbauer                                       

Fischteller 
Gebratenes Lachsforellenfilet und Forellenfilet mit leichter Weinsahnesoße
dazu Butterreis und Olivenöl gebratenes lauwarmes rote Zwiebel-Zucchinigemüse
                         
Lachsforellenfilet
Gebratenes Lachsforellenfilet auf Pfifferlingen mit leichter Weinsahne
dazu Butterkartoffeln vom Düllstädter Kartoffelbauer                                     

Sommersalat Räucherfisch
frische Sommersalate und knackige Blattsalate mariniert mit frischen Sprossen
mit Räucherforelle und Räucherlachs ,Sahnemeerrettich ,Anti Pasti dazu frisches 
Ofengebäck
 



avv

Warme Speisen und Brotzeiten

Pfiffernudeln
breite Bandnudeln mit frischen Pfifferlingen in Rahm überzogen
umlegt mit Wildkräutern und Sprossen bestreut mit gehobeltem Parmesan                                                

Zarter Hirschbraten 
an kräftiger Dominasoße
mit fränkischen Kartoffelklößen, Apfelblaukraut und Preiselbeerbirne 

Sauerbraten
im hauseigenem Rotwein zart gegart mit fränkischen Kartoffelklößen
dazu unser selbstgemachtes Apfelblaukraut und Wildpreiselbeermarmelade

Salatteller Hähnchenbrust
frische Sommersalate und knackige Blattsalate mariniert mit frischen Sprossen
gegrillter Hähnchenbrust, Sommerfrüchte Chutney und gefüllten Anti Pasti mit 
Ofengebäck

Jägerschnitzel
Schweineschnitzel nach „Wiener Art“ knusprig in der Pfanne gebraten                                                          
auf frischen Rahmpfifferlingen dazu knusprige Pommes-frites                

Fränkischer Gerupfter
angemachter Camembert mit Zwiebelringen und Schwarzbrot   

Hausmacher Bratwürste
für uns hergestellte fränkisch grobe Spezialität der Metzgerei Rösch,
mit hausgemachtem Kartoffelsalat oder mit Weinsauerkraut und Schwarzbrot                                                                        
 
 

14,90 €

16,90 €

14,50 €

14,90 €

15,90 €

7,90 €

7,80 €

Ein Auszug aus der Speisekarte



Besonderheiten

Je nach Saison wechselt

unser Speiseangebot.

In unserem Jahresprogramm 

erfahren Sie mehr!

Gerne erhalten Sie
diese auf Anfrage, per Email 

oder telefonisch! ( bitte nicht 
die Standard Karte  

verwenden )

Saisonkarte:

Buskarte:

jeden Di:

Knusprige Schäufele aus dem Holzback-
ofen mit Kartoffelklößen und Wirsin-

grahmgemüse
für 10,90 € (ab Sept.)

Wir wünschen Ihnen Guten Appetit!


