UNSERE
VORSPEISEN

ZUM GENIESSEN

FRUHLINGSSALAT FORELLENHOF
gemischte Blattsalate | Honig-Senf Dressing |
Wachteleier | Hartkdsepédne |Croutons | ofenfrisches
Baguette

9 m

FRANKISCHE LEBERKNODELSUPPE
kraftige Rinderkraftbrithe | hausgemachte
Leberknddel | Blatterteigschwimmerle

6

SUPPE DER SAISON

leichte Sahnehaube | Zitronenpfeffer | Sakura Kresse

Thr Service berdt Sie gerne!
6,5

BEILAGENSALAT

angemachte Salate | Blattsalate | Senf-Maracuja-
Dressinng | gerdstete Kerne | Sakkura Kresse
4,5

Informationen iiber Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unvertriglichkeiten auslosen kénnen, erhalten Sie auf

Nachfrage bei unseren Servicemitarbeitern.




FANG
FRISCHER
FISCH

FORELLEN AUS DEM HAUSBASSIN

FORELLE ,,MﬁLLERIN ART“
Krguter | Zitrusfrucht
16,5 m»

MANDELFORELLE

Krguter | Mandelbutter
17,5 @

KNOBLAUCHFORELLE

Krduter | Knoblauch
17 @

KRAUTERFORELLE

Kréuter | gebratene Pilze

17

FORELLE ,MEDITERRANE ART“
Zucchini | Paprika | Aubergine | Spinat-Pesto
18

BARLAUCHFORELLE
hausgemachtes Pesto | frischer Bérlauch
16,56

GERAUCHERTE FORELLE

heigerduchert | Kartoffelsalat | Brot | Meerrettich

16

GEBRATENES WELSFILET

Meerrettichsauce | Butterkartoffeln
18

FORELLENFILET ,GEBACKEN®

hausgemachter Kartoffelsalat | Remoulade
17,5 &

KARPFENFILET ,GEBACKEN*

hausgemachter Kartoffelsalat | Remoulade

20 (gerne auch Pfefferscharf) (7)

SALAT FORELLENFILET

gerduchertes Forellenfilet | Blattsalate |
angemachte Salate | ofenfrisches Baguette |
Sahnemeerrettich

18 &

Zu all unseren Fischgerichten servieren wir immer Drillingskartoffeln mit Pesto

Optional auch Drillingskartoffeln mit Butter oder Kartoffelsalat




HAUPTGERICHTE

FRANKISCH GENIESSEN

GEKOCHTE RINDERBRUST

Meerrettichsauce | breite Bandnudeln |
Preiselbeeren

17 a5,712

GESCHMORTE LAMMHAXE

Rosmarin-Jus| Zuckerschoten | Schwenkkartoffeln

24 (15712

GEBRATENE HAHNCHENBRUST
Rahmsauce | mediterranes Gemiise | Rosti
17,5 15712

GESCHMORTER
WILDSCHWEINRAHMBRATEN
Pilzrahmsauce | frankischen Kartoffelklofen |
Blaukraut

4 am

GESCHMORTE KANINCHENKEULE
Dominasauce | frankische KartoffelkloRe |
Zuckerschoten

0 a,n

JEDEN DIENSTAG

(Auf Vorbestellung)
Ofenfrische Schéufele aus dem Holzbackofen mit

frénkischen KartoffelkloRen und Wirsingrahm-
gemiise
17,5 »

VEGETARISCHE
GERICHTE

VEGANE NUDELTASCHEN

Auberginen-Tomatenfiillung | mediterranes Gemiise

Salattopping
18 am

HAUSGEMACHTE BARLAUCHKNODEL

leichte Veloute | mediterranes Gemiise
14




FUR
DIE KLEINEN GASTE

Nicht vergessen an der Theke wartet zu jedem Gericht eine kleine Uberraschung!

KLOR MIT SAUCE
Rahmsauce
4 (15,12

BRATWURST
Bauernpommes | Ketchup | Mayo
7,5 10

NUGGETS
Bauernpommes | Ketchup | Mayo
8 ao

PORTION BAUERNPOMMES
Ketchup | Mayo

4 a0

KLEINES GEBACKENES FISCHFILET und danach...

hausgemachter Kartoffelsalat | Bauernpommes | eine Kugel Eis nach Wahl

Remoulade mit leckeren Friichten oder SchokosofRe
€ 3,2

9,5 o)




SUSSER
ABSCHLUSS

ZARTSCHMELZEND UND CREMIG

HAUSGEMACHTER CARROT CAKE

von unserer Bickerin | im Gldschen geschichtet |
Mascarpone-Frischkésecreme

5

SCHOKOLADENSOUFFLE

Kugel Créme Vanilla| eingemachte Waldfriichte |
Minze | Schlagrahm

8;5 (7 germe mit Espresso zzgl. 1;5

HAUSGEMACHTES EIERLIKORTIRAMISU

im Glaschen geschichtet | Loffelbiskuit | Espresso |
Mascarponecreme | Eierlikér | Minze

6 78

EISKUGEL NACH WAHL

Créme Vanilla | Chocolate Chips | Strawberry
Cream | Maple Walnuts | Stracciatella
weitere Sorten gerne auf Anfrage

L7

Zusatzstoffe:

1=Farbstoffe, 2=Konservierungsstoffe, 3=Antioxidationsmittel,
4=Geschmacksverstarker, 5=Geschwefelt, 6=Phosphat,
7=Milcheiwei3, 8=koffeeinhalting, 9=Chininhaltig,
10=Stilungsmittel, 11=Phenylalaninquelle,
12=Sulfide/Schwefeldioxid




